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VITELLO

» Die VITELLO-Weine entstehen aus dem fruchtbaren Zusammenspiel
von »Mutter Erde« und der Liebe zur Tradition. Apulien, dieser Schmelz-
tiegel fiir Menschen und Kulturen, einzigartig in seiner Authentizitdt, pragt
jeden einzelnen Tropfen, der seinen Weg in Flaschen und Gléser findet.
Auch Sizilien, die sonnenverwdhnte Insel mit ithren mineralischen Boden
und dem mediterranen Klima, bringt intensive, charakterstarke Weine her-
vor — lebendig, kraftvoll und mit unverwechselbarem Terroir.

Venetien, im Norden Italiens gelegen, begeistert mit seiner Vielfalt und

Eleganz: Hier entstehen moderne, frische Weine, gepréigt von Leichtigkeit,

Harmonie und einem feinen Gespiir flir Stil.

Durch die professionelle Arbeit im Weinberg und das {iberragende Know-
how der Onologen werden seit Jahrzehnten die Triume von perfektem
Wein zu genussreicher Wirklichkeit.

Es entstehen einzigartige, authentische und erkennbare Weine, die ihre
Herkunft schon durch ihren Duft verraten. Die Macher der VITELLO-
Weine stehen fiir diese perfekte Verschmelzung von Tradition und Innova-
tion, sie bilden ein Team, das Kreativitdt und modernste Verarbeitungsme-
thoden mit der Verpflichtung gegeniiber der Region und ihrer Geschichte

verbindet. Dies ist fiir alle Beteiligten eine Herzensangelegenheit! «
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» Die Rebstocke der VITELLO-Weine sind tief verwurzelt in den besten
apulischen Weinbergen, wo ihre Trauben wachsen und reifen. Der kiihle
Kalkstein im Untergrund sorgt fiir die optimale, konstante Umgebungs-
temperatur der Wurzeln und verleiht den Rebstdcken die nétige Kraft und
Frische, wihrend das warme rote Land auf der Oberfliche die Energie der
Sonne speichert und an die Trauben weitergibt. Ein gelegentlicher Nordwind
und eine Brise vom fernen Meer bringen Erfrischung in die Glut des tiefen

Mezzogiorno. Hier entstehen die kraftvollen, warmherzigen Rotweine der

VITELLO-Linie — intensiv, sonnenverwohnt und mit apulischer Seele.

Die Weillweine der VITELLO-Linie stammen aus Sizilien, der sonnenreichs-
ten Insel Italiens. Die Kombination aus vulkanischen Boden, mediterranem
Klima und frischer Brise von den Kiisten schafft ideale Bedingungen fiir aro-
matische, lebendige Weilweine mit Tiefe, Frische und einem Hauch Exotik.
Der Rosé schlieBlich hat seine Heimat in Venetien, wo die Reben in
bevorzugten Lagen zwischen Alpenrand und Adria gedeihen. Das besonde-
re Mikroklima mit warmen Tagen und kiihlen Nichten sowie die mineral-
reichen Bdden sorgen fiir elegante, fruchtige Roséweine — modern, leicht

und voller Stil. «
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VITELLO

» Ein Kalb, ein junger Bulle, ein heranwachsender Stier! Der prignante
Kopf, der glinzende Nasenring und das kraftvolle » V« setzen ein visuelles
Ausrufezeichen, das Interpretationen in alle Richtungen offen ldsst. Damit
sind alle wichtigen Anforderungen zur Begriindung einer neuen, starken
und unverbrauchten Weinserie erfiillt: Ein hoher Wiedererkennungswert
durch Alleinstellungsmerkmale, die eine starke Identifikation des Kunden

mit einem hervorragenden Produkt herstellen, dessen Qualitét sich in per-

fekter Harmonie mit seinem Auftritt befindet. «

» Die Weine begeistern eine breit gefacherte Kundschaft, weil sie hervor-
ragende Speisenbegleiter sind, wiirdige Solisten, freudig angenommene
Geschenke, weil sie BBQs zu Weinevents machen, lange Winterabende
wirmen, die Weinkarten von guten Restaurants und Bars bereichern, dem
Handel zufriedene Kunden bescheren, und bei denen sich die Géste bei be-
sonderen Anldssen zu diesem »Oh!«-Effekt hinreiflen lassen.

Aber last not least, weil sie eindeutig als »Italiener« identifizierbar sind! «
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VITELLO

» VITELLO ist eine ganz besondere Weinselektion, die fiir eine neue Ge-
neration italienischer Weine aus klassischen Rebsorten steht — der Traditi-
on verpflichtet, aber modern im Stil und duBerst sympathisch im gesamten
Auftritt. Alle Weine sind weich und rund, wobei ihre wunderbare Fruch-

tigkeit, ihre Aromenvielfalt, ihre Opulenz und ihr langer Nachklang jeden

von ithnen zu einem besonderen Geschmackserlebnis werden lassen. «
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Pinot Grigio-Chardonnay Terre Siciliane IGT

Typ: Weillwein
I,I1III |_T ELL0 Rebsorten: Pinot Grigio, Chardonnay
| Geschmack: trocken
- Alkoholgehalt: 12,5 % vol

Optimale Trinktemperatur: 10-12° C
Inhalt: 0,751

Weinbeschreibung/Verkostungsnotiz:

Ein charaktervoller Weilwein mit intensiven Aromen von Aprikosen,
saftigen Birnen und reifen Honigmelonen. Die Cuvée aus Pinot Gri-
gio und Chardonnay verbindet Fruchtfiille mit einer feinen, eleganten

Wiirze und harmonischer Struktur. Am Gaumen zeigt er sich rund,

weich und zugleich frisch, mit langem Nachhall und mediterranem
VITELLO

Flair. Ein ausdrucksstarker Wein mit sonnigem Temperament.

Passt wozu?:

PINOT GRIGIO Ideal zu pikanten, exotischen Gerichten — etwa aus der asiatischen
CHARDONNAY

)

oder nordafrikanischen Kiiche. Auch solo ein voller Genuss, beson-

ders an warmen Abenden.
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PINOT GRIGIO
SALUVIGNON

» VITELLO
Pinot Grigio-Sauvignon Terre Siciliane IGT
Typ: Weillwein
Rebsorten: Pinot Grigio, Sauvignon
Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 12,5 % vol
Optimale Trinktemperatur: 10—12° C
Inhalt: 0,751

Weinbeschreibung/Verkostungsnotiz:

Lebendige Aromen von Limetten, Zitronen und reifen Pfirsichen, un-
terlegt mit einer mineralischen Frische. Die feine Balance zwischen
Frucht und Sdure verleiht ihm einen erfrischenden und harmonischen
Charakter. Am Gaumen zeigt er sich saftig, leicht und unkompliziert,
mit einem angenehm trockenen Finish. Die Cuvée aus Pinot Grigio
und Sauvignon vereint fruchtige und florale Noten mit einem Hauch

von Krauterwiirze — ein Ausdruck mediterraner Leichtigkeit.

Passt wozu?:
Perfekt zu Vorspeisen, Fisch, hellem Fleisch und Gemiise. Auch solo

auf der Terrasse oder als frischer Partywein ein echter Genuss!
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» VITELLO
»il Rosé« Rosato Veneto IGT
Typ: Roséwein
Rebsorten: Merlot, Corvina
Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 12 % vol
Optimale Trinktemperatur: 10—12° C
Inhalt: 0,751

Weinbeschreibung/Verkostungsnotiz:

Modern, erfrischend und fruchtig — dieser Rosato aus dem Vene-
to begeistert mit verfiithrerischen Aromen von roten Beeren, weiflen
Pfirsichen und einem Hauch Zitrus. Am Gaumen prisentiert er sich
lebendig, mit zarter FruchtsiiBe und eleganter Frische. Seine helle,
lachsrosa Farbe und der animierende Charakter machen ihn zu einem
charmanten Begleiter fiir sonnige Stunden. Ein stilvoller Rosé »en

vogue, der Leichtigkeit und Genuss vereint.

Passt wozu?:
Ideal zu Meeresfriichten, Fisch, gegrilltem Gemiise, hellem Fleisch
und ferndstlicher Kiiche. Auch als Aperitif oder solo ein echter Hin-

gucker
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» VITELLO
Primitivo Merlot Puglia IGP
Typ: Rotwein
Rebsorten: Primitivo, Merlot
Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 13,5 % vol

Optimale Trinktemperatur: 16-18° C
Inhalt: 0,751

Weinbeschreibung/Verkostungsnotiz:

Dichtes Rot mit rubinfarbenen Reflexen. Zwei Rebsorten, deren Aro-
men von dunklen Waldfriichten und feine Gewiirznoten sich in der
Nase und am Gaumen ideal ergdnzen! Er ist weich, rund und voll und

lang im Nachklang.

Passt wozu?:
Ein moderner, sympathischer Wein fiir alle Gelegenheiten, ideal zu
kréaftigen Fleischgerichten, Pizza, Pasta und Kése. Auch nach den

Mabhlzeiten wird er gerne als Solist weiter getrunken.
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» VITELLO
Primitivo Cabernet Puglia IGP
Typ: Rotwein
Rebsorten: Primitivo, Cabernet
Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 13,5 % vol

Optimale Trinktemperatur: 16-18° C
Inhalt: 0,751

Weinbeschreibung/Verkostungsnotiz:
Tiefes Rot mit violetten Reflexen. Ein breiter Facher fruchtiger und
wiirziger Aromen verfithren Nase und Gaumen. Vollmundig und kraf-

tig, aber auch sanft und weich beschert er einen nachhaltigen Abgang.

Passt wozu?:

Zwei sich ideal ergdnzende Rebsorten machen ihn zum idealen Be-
gleiter von Gegrilltem, kréftigen Fleischgerichten und typisch medi-
terraner Kiiche, einschlieSlich Pasta und Pizza. Wegen seiner Eleganz,

Kraft und Fiille wird er auch gerne nach dem Essen weiter getrunken.
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» VITELLO
HTG Primitivo Old Vineyards Puglia IGP
Typ: Rotwein
Rebsorten: Primitivo
Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 14,5 % vol
Optimale Trinktemperatur: 18-20° C
Inhalt: 0,751
Artikelnummer: 101012

Weinbeschreibung/Verkostungsnotiz:
Ein Wein von tiefroter Farbe mit violetten Reflexen. Sein intensi-
ver und fruchtiger Duft zeigt zarte Gewiirznoten und edle Kirsch-

aromen. Korperreich und harmonisch, mit langem Finale.

Passt wozu?:
Ein sympathischer Wein moderner Prigung, ideal zu kréftigen
PRIMITIVO Fleischgerichten, Pizza, Pasta und Kése. Nach den Mahlzeiten und

zu allen Anldssen auch ein gern getrunkener, facettenreicher Solist.
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» VITELLO
IR Cabernet Old Vineyards Puglia IGP
Typ: Rotwein
Rebsorten: Cabernet
Geschmack: trocken
Alkoholgehalt: 14,5 % vol
Optimale Trinktemperatur: 18-20° C
Inhalt: 0,751
Artikelnummer: 101013

Weinbeschreibung/Verkostungsnotiz:
Intensives Rot mit violetten Reflexen. In der Nase die Cabernet-
typischen Aromen von Sauerkirschen und dunklen Beeren. Am Gau-

men ist er kriftig, vollmundig, weich und mit langem Nachklang.

Passt wozu?:

Ein moderner, zugédnglicher Wein, der nicht nur als Begleiter
CABERNET von gegrilltem und geschmortem Fleisch und zur Késeplatte viel
Freude bereitet, sondern auch als wohlschmeckender Tropfen mit

Freunden am Kamin.
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» VITELLO Bezugsquelle

Fornara GmbH

Wein- und Lebensmittelimport und Export
Am Orlener Stock 3

D-65232 Taunusstein-Orlen

Telefon: +49 (0) 6128 96 67-0

Telefax: +49 (0) 6128 96 6722

www.fornara.de



